
Chèvre- 12,60 €: Fromage de chèvre, ricotta, miel mélange de jeunes pousses, noix

Végétarienne 11,30 €: Légumes de saison snackés à la plancha, tuiles d‘emmental

Serrano -12,90 € :       

     Complète - 11,60 €/ Double complète - 14,60 € :                                                  

Poulet cacahuète - 13,10 €: Poulet, mousseline de patates douces et sauce aux
cacahuètes 

Pyrénéenne - 15,00 €/ Double Pyrénéenne - 18,00 € :
 fromage Bethmale, lard grillé des Pyrénées, pommes de terres et crème fraîche

Bolognaise - 13,70 €: Sauce Bolognaise maison, oeuf bio, emmental (supplément 
crème fraîche 2,00 €)

Encornets- 15,70 €: Mousseline de patates douces, piment d’espelette, haricots verts,
 encornets snackés à la plancha, sorbet citron noir et tumur 

Andouille de Guémené - 15,70 €:
pommes flambées au Calvados 

Saumon - 16,50 €: Saumon fumé, fondue de courgettes à la crème fraîche citronnée 

Canard -15,70 €: Effiloché de canard sauté aux oignons et haricots verts, glace au
gingembre confit

Toulousaine - 14,80 €: Saucisse de Toulouse, oignons, mousseline de haricots Tarbais et
  glace à la moutarde de Meaux 
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Galettes
Supplément salade 2,90 €

Oeuf bio du Sud Ouest, émincé de
jambon, emmental ( supplement crème fraîche 2,00 €)

Oeuf bio du Sud Ouest,

Poëlée d’andouille de Guéméné, crème, moutarde,

Brebis/chèvre -12,50€ : Fromage brebis/chèvre, tomates, sorbet tomate/basilic

Jambon Serrano, parmesan, pesto rosso, pistou et sorbet basilic

Chorizo-12,60 € :       Chorizo, oignon et maïs snackés à la plancha, caviar d’aubergines


